
FARINA PER POLENTA INTEGRALE  
Maisgriess für Polenta / Semoule de maïs pour polente 

FLAKES – Fiocchi di mais o di farro 
Maisflocken od. Dinkelflocken 
Flocons de mais ou d’épeautre 

 

 

    

Confezioni: 0,5 /1 /5 /25 kg 
 
 
*  *  *  *  *  *  * 
 
Anche precotta 10 – 12 min. 
Auch Vorgekocht 10 – 12 Min. 
Aussi Précuite 10 – 12 min. 
 
Confezioni: 0,5 / 25 kg 

 

 

 

 

 

 

 
 

Confezioni: 400 g 
 
 
Ideali per la colazione e 
müsli! 

Ideal für Frühstück und 
Müsli! 

Indiqué pour le petit-
déjeuner ou pour des müsli! 

 

 
 
 

  
 
 

  

 
 

FARINA PER POLENTA - ROSSO DEL TICINO 
Maisgriess für Polenta / Semoule de maïs pour polente 

CASTEGNA FLAKES 
Kastanienflocken / Flocons de châtaignes 

 

 
 
 
 
 
 

Confezioni: 0,5 / 1 kg 
 
 
 

Antica varietà locale ticinese 
conservata da Pro Specie Rara. 

Alte lokale Sorte des Tessins, 
durch Pro Specie Rara bewahrt. 

Ancienne variété locale du Tessin 
conservée par  Pro Specie Rara. 

 

 

 

 

 

 

 
 

Confezioni da 170 g  
 
Con farina di castagne 
ticinesi. Ideali per la 
colazione e müsli! 
 
Aus tessiner Kastanienmehl.  
Ideal für Frühstück und 
Müsli! 

Avec farine de châtaignes 
du Tessin. Indiqué pour le 
petit-déjeuner ou pour des 
müsli! 
 

 

     

FARINA DI GRANO SARACENO 
Buchweizenmehl / Farine de sarrasin 

PIZZOCCHERI TICINESI 
Pizzoccheri Tessin / Pizzoccheri tessinois 

Tutti i prodotti Bassetti sono ottenuti a partire da 
materie prime ticinesi! 

 
 
 
 

 
 
CH – 6582 Pianezzo 
Cell: ++41 (0)79 204 69 90 
Tel: ++41 (0)91 857 30 93 
Fax: ++41 (0)91 857 40 39 
E-mail: paolo@basset-ti.ch 
Web: www.basset-ti-ch 

 

Confezioni: 0,5 / 4 kg 

Adatto per la mescolanza con la 
farina per polenta, per crêpes o 
pizzoccheri. 

Indiqué en mélange avec la 
semoule de maïs, pour des 
crêpes ou pour les Pizzoccheri. 

Ideal zum Mischen mit Maisgriess 
für Polenta (Dunkle Polenta), für 
Crêpes oder Pizzoccheri. 

 

 

 
 

  

 

 

Confezioni: 
400 g (BIO) 
500 g (PI) 
 
Con grano duro e grano 
saraceno del Ticino. 

Aus Tessiner Hartweizen- 
und Buchweizenanbau. 
 
Avec blé dur et sarrasin du 
Tessin. 

 

 
 

  
 
 

  

 



SCEGLIETE LA QUALITÀ 
DEL PRODOTTO LOCALE! LE ALTRE SPECIALITÀ: FARINA DI CASTAGNE TICINESI 

Kastanienmehl / Farine de châtaignes  

Confezioni: 450 g  
Essiccazione senza fumo. 
Ideale per pasticceria e 
gastronomia. 
 
Aus tessiner Kastanien, 
ohne Rauch getrocknet, für 
Back- und Süss-waren 
geeignet. 
 
Châtaignes du Tessin, 
séchage sans fumée 
indiqué pour la pâtisserie 
et la gastronomie.  

 

 
 

  
 

  
 

 

CASTAGNE SECCHE 
Getrocknete Kastanien / Châtaignes séchées 

Confezioni: 450 / 900 g  
 
Castagne ticinesi secche e 
sbucciate. Ideali per 
pasticceria e specialità 
gastronomiche. 
 
Getrocknete Kastanien aus 
Tessin. Für Back- und 
Süss-waren sowie in der 
warmen Küche geeignet. 
 
Châtaignes séchées du 
Tessin. Indiqué pour 
spécialités gastronomies. 

 

 
 
 

  
 
 

  

TAGLIATELLE DI CASTAGNE TICINESI 
Tagliatelle aus Kastanienmehl / Tagliatelle de châtaignes 

 
Tutti i nostri alimenti… 
 
… sono ottenuti a partire da materie 
prime coltivate in Ticino nel rispetto della 
natura; questa è la miglior garanzia di 
prodotti esenti da organismi 
geneticamente modificati (OGM); 

 

 

… sono sottoposti ad un severo sistema 
di controllo della qualità dal campo fino 
alla confezione; 
 
 
… si possono acquistare direttamente da 
noi oppure si possono trovare in diversi 
negozi e presso i grandi magazzini. 

*** 

Sconti per prodotti ritirati dal cliente. 
 
 
Su accordo, consegna a domicilio. 
 
 
Richiedete un’offerta senza impegno! 

*** 

 

© PAOLO BASSETTI 2008 

 
 Farina di mais per polenta scura (taragna) 

Maisgriess für Polenta gemischt mit Buchweizenmehl 
(Dunkle Polenta) 
Semoule de maïs mélangées avec farine de sarrasin 
(Polenta de la Valtellina) 
 
Confezioni: 0,5 / 1 / 5 / 25 kg 
 

 Farinetta di mais adatta per pasticceria e salse 
Maismehl ideal für Gebäck und Saucen, auch als "Maizena" 
verwendbar 
Farine fine de maïs, indiquée pour la pâtisserie et pour des 
sauces 
 
Confezioni: 750 g 
 

 Grani di mais per pop-corn 
Popcorn Maiskörner 
Maïs pour pop-corn 
 
Confezioni: 500 g 
 

 Pasta ticinese (tagliatelle, spaghetti, penne, hörnli) 
Tessiner Teigwaren 
Pâtes tessinoise 
 
Confezioni: 500 g 
 

 Riso Ticinese 
Tessiner Reis 
Riz tessinois 
 
Confezioni: 1 kg 
 

 Miele ticinese di tiglio e castagno 
Tessiner Honig - Linden und Kastanien 
Miel tessinois - tilleul et châtaignier 
 
Confezioni: 250/ 500 g / 1 kg  
 

 Tisana Olivone 
Kräutertee Olivone 
Tisane Olivone 
 
Confezioni: scatole con 24 bustine 

Confezioni: 500 g 
 
Con farina di castagne e 
grano duro ticinesi. 
 
Aus tessiner Kastanienmehl 
und Hartweizenmehl. 
 

Avec farine de châtaignes et 
Farine blé dur du Tessin. 
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